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Qui sommes-nous ?

Depuis plus de 40 ans, nous prenons plaisir a
créer et sélectionner des ingrédients de
qualité que nous fabriquons dans le Gers avec
exigence et créativité afin d’accompagner les
Chef-fes dans leur quéte de l’excellence du
Goiit.

Notre mission, au travers de notre sélection
d’ingrédients de qualité supérieure, des plus
fonctionnels aux plus créatifs, est de garantir
aux professionnels la maitrise technique et
gustative de leurs créations tout en faisant
vivre la passion de pétisser.

Inspirer, maitriser et sublimer

Des ingrédients 100% ,
sélectionnés pour eb S
leur goat, leur | Notre engagement
couleuretleur | Crest o fqu_rnir des
texture surles | avec passion |  ingrédients plus
meilleurs terroirs | et exigence que ‘ sains pour une
etrécoltés a Mous fabriquons | patisserie
maturité. VOs ingrédients | authentique pleine
depuis 1978, | de saveur.
e
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Notre offre

Nous fabriquons et sélectionnons des ingrédients d’aide a la patisserie en capitalisant
sur nos expertises et savoirs-faires pour permettre aux Chef-fes d’élaborer les

meilleures expériences culinaires.

Des ingrédients
100% Naturel

Un portefeuille complet et différenciant i3

120 produits d’aides a la patisseries qui crée de
la valeur et fidélise.

3 segments d’ingrédients fonctionnels,
techniques et créatifs, issus de nos cceurs

Nos Ingrédients d’origine naturelle et
BIO sont sans additifs artificiels et
issus de procédés de production non

d’expertise. | oartfiene dénaturants. C’est notre engagement
Du choix : K " depuis 1990.

. ) . . |~ vani .
- Pour couvrir toutes les catéegories produits 1 == a8 Y @k

dont les Chef-fes ont besoin,

- Pour répondre a la diversité de typologie de 6
nos/vos clients, a tous les niveaux de prix.
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Nos segments techniques et créatifs

AROMATISER

Aromes et extraits P
%
o

aromes et extraits dans
un soucis de naturalité et 0 -
de maitrise des goduts.

&

?‘ — Vanille
D

e la gousse a l’extrait jusqu’a
I’aromatisation des sucres pour
capturer ’essence méme de la

Nous élaborons nos~ Wi

- vanille.
Fruits secs \\%
Sucrants
< ’f‘f;:t’&"‘-3~‘ ‘,;“"

MAITRISER

Nos propres recettes de
poudre afin de garantir le
meilleur résultat et préserver

les godts.
Agents levants

Gélifiants

AGREMENTER &
DECORER

Chocolats de
* laboratoire
Colorants et
toppings
ﬁ Nappages
e i77%

g £

, Fruits confits
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Aromatiser

Aromes et extraits

Vanille

Sucrants
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Aromes et extraits
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Arome d’amande amere
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4241000 4240060
Conditionnement : 1L Conditionnement : 5L
PCBde10 UVC PCBde 4 UVC
DLUO FRANCO : 16 DLUO FRANCO: 16

4241130
Conditionnement : 1L
PCBde 10 UVC
DLUO FRANCO : 16

' 40,
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. 11.| Aréme
i /d’amande
amere

Sasar v (a0
Amandrivons

4329030
Conditionnement : 1L
PCB de 10 UVC
DLUO FRANCO : 16

BIO

BIO ’ 100% Naturel @ Sans gluten Liquide Poudre

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,
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Aromes et extraits
Cafeé

R , Extrait de café liquide sucreé
Arome café

1
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4241010 4240040 4241120 4342040 4342050
Conditionnement : 1L Conditionnement : 5L Conditionnement : 1L Conditionnement : 1L Conditionnement : 5L _
PCBde 10 UVC PCBde 4 UVC PCBde10 UVC PCBde10 UVC PCB de 4 UVC -
DLUO FRANCO : 16 DLUO FRANCO : 16 DLUO FRANCO : 16 DLUO FRANCO : 16

DLUO FRANCO : 16

' 4 BIO BIO

BIO ’ 100% Naturel @ Sans gluten Liquide Poudre 8

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,
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Aromes et extraits

Aréme crépes:

es de citron et d’orange Aréme de fleur d’oranger
|
| ‘ PATELIERE | ‘ rI)ATlé;L\IULE
ﬂAT'éﬁérgE £ Bposcurosy
R o] SREm

1. Ardme de
@

= - [
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i
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ot - 4241070 4240010 4740080 4246470 4340260
| 4241030 Conditionnement : 1L Conditionnement : 5L  Conditionnement : 1L Conditionnement : 5L Conditionnement : 1L y
Conditionnement : 1L b éB' ol PCB de 4 UVC PCB de 10 UVC PCB de 4 UVC PCB de 10 UVC
IE' PCB de10UVC DLUO FRANCO : 16 DLUO FRANCO : 16 DLUO FRANCO:16 DLUO FRANCO:16 DLUO FRANCO : 16
DLUO FRANCO : 16 : ’ ’ ]
10
<O
g BIO ’ 100% Naturel @ Sans gluten Liquide Poudre 9

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,
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Aromes et extraits

Arome rose

t
A

4243030
Conditionnement : 1L
PCB de 10 UVC
DLUO FRANCO : 16

BIO ’ 100% Naturel @ Sans gluten Liquide Poudre 10

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,
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Aromes et extraits

Vanille

Arome Arome Bourbon de
Madagascar 4%

t

J LA . ; 'PAT'éftélLE
. PATELIERE | - N
| S
1 tanie | ¢ vanilie
— -
e — 4241060 4240090 4241050 4240070
- | Conditionnement : 1L Conditionnement : 5L Conditionnement : 1L Conditionnement : 5L
PCB de 10 UVC PCB de 4 UVC PCB de 10 UVC PCB de 4 UVC
'E' DLUO FRANCO : 16 DLUO FRANCO : 16 DLUO FRANCO : 16 DLUO FRANCO: 16
& ; o
g BIO g7 100% Naturel () Sans gluten Liquide Poudre 11

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,
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Aromes et extraits
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Vanille

) Extrait 15% Bourbon de
Arome Bourbon de Madagascar 6% Madagascar

? LA € s e & is ,."A‘”. =
ATELIERE & P.\'nflxkz & 55 PATELIERE ~ :

[\ oeosowrions N

lvl-.i:k;éme' de
= vanille
Bourb

Avec grains Avec grains
4329080 4241090 4241190
Conditionnement : 1L Conditionnement : iLConditionnement : 1L
PCB de10 UVC PCB de 10 UVC PCB de 10 UVC
DLUO FRANCO : 16 DLUO FRANCO :16 DLUO FRANCO:16

BIO £ ' 4
BIO ’ 100% Naturel @ Sans gluten Liquide Poudre

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,
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Aromatiser
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" GENCOD

CODE ARTICLE DESIGNATION POIDS / LITRAGE PCB TVA
-] -] -] -] -]
3278 581 051309 4241000 Arome amande amere 1L Hydrosoluble iL 10 20%
3278584240 069 4240060 Arome amande amére 5 L Hydrosoluble 5L 4 5,5%
3278584241134 4241130 Arome naturel d'amande ameére 1L Hydrosoluble 1L 10 5,5%
3278584329 030 4329030 Arome naturel d'amande ameére BIO1L Hydrosoluble 1L 10 5,5%
3278 580 022 614 4241010 Arome caféllL Hydrosoluble iL 10 5,5%
3278 584 240 045 4240040 Arome café5L Hydrosoluble 5L 4 5,5%
3278 584 241127 4241120 Extrait naturel de café liquide sucré 1L Hydrosoluble iL 10 5,5%
3278 584342 046 4342040 Extrait naturel de café liquide sucré BIO1L Hydrosoluble iL 10 5,5%
3278584342 053 4342050 Extrait naturel de café liquide sucré BIO5 L Hydrosoluble 5L 4 5,5%
3278581051569 4241030 |Ar6me pour crépes (notes citron et orange) 1L Hydrosoluble iL 10 20%
3278580022218 4241070 Arome fleur d'oranger 1L Hydrosoluble iL 10 5,5%
3278580 013 926 4240010 Arome fleur d'oranger 5L Hydrosoluble 5L 4 5,5%
3278584740 088 4740080 Arome naturel de fleur d'oranger 1L Hydrosoluble 1L 10 5,5%
3278 584 246 474 4246470 Arome naturel de fleur d'oranger 5 L Hydrosoluble 5L 4 5,5%
3278 584 340 264 4340260 Arome naturel fleur d'oranger BIO 1L Hydrosoluble iL 10 5,5%
3278 587 411 251 4243030 Aromerose 1L Hydrosoluble 1L 10 5,5%
3278 581051101 4241060 Aréme vanille 1L Hydrosoluble iL 10 5,5%
3278584240 090 4240090 Aromevanille5L Hydrosoluble 5L 4 5,5%
3278 581 051 019 4241050 Arome naturel de vanille Bourbon 4% 1L Hydrosoluble 1L 10 5,5%
3278584240 076 4240070 Arome naturel de vanille Bourbon 4% 5 L Hydrosoluble 5L 4 5,5%
3278 584 329 085 4329080 Arome naturel vanille Bourbon 6% avec grains BIO1L Hydrosoluble iL 10 5,5%
3278581051033 4241090 Extrait de vanille Bourbon15% 1L Hydrosoluble 1L 10 5,5%
3278 584 241196 4241190 Extrait de vanille Bourbon 15% avec grains 1L Hydrosoluble L 10 5,5%
~ LA
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Vanille

Bourbon de Madagascar - Gousses

4243070
Conditionnement:50¢g
PCB de 10 UVC

DLUO FRANCO: 16

' 4

BIO ’ 100% Naturel @ Sans gluten Liquide Poudre 14

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,
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3278584243077 4243070 "| Gousses de vanille Bourbon 50 g 50g 10 55%
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Sucrants

Sucre naturel vanille

Sucre vanilliné
Bourbon de Madagascar

LA . LA .
PATELIERE PATELIERE
1su‘:l‘-lel'né | Sucr:

g vanilli I kg vanillé

4230130 4231030 4230120 4232000 Q Y
Conditionnement : 1 kg Conditionnement : 10 kg Conditionnement : 1 kg Conditionnement : 10 kg .
PCB de 8 UVC PCB de1UVC PCB de 8 UVC PCB de1UVC
DLUO FRANCO : 16 DLUO FRANCO : 16 DLUO FRANCO : 16 DLUO FRANCO : 16 a

4 £

BIO ’ 100% Naturel @ Sans gluten Liquide Poudre 16

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,
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Sucrants

LA .
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Sucre de canne blond
vanille Bourbon de Madagascar BIO

LA .
PATELIERE

pre e

1 Sucre

i

! kg vanillé
: 4lavanille

H Bourbon
3

4330050
Conditionnement : 1 kg
PCBde8UVC
DLUO FRANCO: 16

BIO

BIO ’ 100% Naturel @ Sans gluten Liquide Poudre

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,
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Sucrants

Dextrose Sucre de Sucre glace
fleur de coco BIO équitable BIO
i;‘;, ‘
T
LA . ‘
PATELIERE »
\ 3 |
g
Y, 4232050 4334070 4334050
Conditionnement: 700 g Conditionnement : 850 g Conditionnement : 600 g
- PCB de 8 UVC PCB de 6 UVC PCB de 6 UVC
4 DLUO FRANCO : 16 DLUO FRANCO : 16 DLUO FRANCO : 16
L § BIO BIO FAIR TRADE
- ) BIO g7 100% Naturel () Sans gluten Liquide Poudre 18
(V)

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,
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Sucrants

Sirop de glucose-fructose de blé Glucose cristal

1 N

e e LA | s

’PATléﬁI'ErLE == PATELIERE ":-’ff‘
bt Pl e

. | -
1/ Sirop de gE 1/ Sirop de B
kg Glucose ] kg Glucose E:»’;ﬂ
”| fructose . B cristal ,*:&g
ﬁ'ﬁ' 7 =3 Crgslalg:rc(os: :-':é'ﬂ z

B

(
1

4243000 4243100 4243010
Conditionnement : 1 kg Conditionnement : 7,5 kg Conditionnement : 1 kg
PCB de 3 UVC PCB de1UVC PCB de 3 UVC

DLUGFRANCO:16 DLUO FRANCO : 16

DLUO FRANCO: 16

19

BIO ’ 100% Naturel @ Sans gluten Liquide Poudre

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,
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GENCOD CODE ARTICLE DESIGNATION POIDS / LITRAGE PCB TVA
3278 587 481100 4230130 Sucre vanilliné 1 kg 1kg 8 5,5%
3278 584 231 036 4231030 Sucre vanilliné - Seau 10 kg 10kg 1 5,5%
3278 587 481018 4230120 Sucre vanillé naturel a la vanille Bourbon 4% 1 kg 1kg 8 5,5%
3278 584232 002 4232000 Sucre vanillé naturel a la vanille Bourbon 4% - Seau 10 kg 10kg 1 5,5%
3978 584 330 036 4330050 :;cre naturel de canne blond vanillé a la vanille Bourbon BIO 1 1kg 8 5.5%
3278584232057 | 4232050 | Dextrose 700 g | 7009 | 8 | 55%
3278584334072 | 4334070 |Sucre de fleur de coco BIO 850 g | 8509 | 6 | 55%
S 3278584334058 | 4334050 | Sucre glace équitable BIO 600 g | 600g | 6 | 55%
m 3278 587 084 608 4243000 Sirop de glucose-fructose de blé 1 kg 1kg 3 5,5%
m 3278 584 243107 4243100 sirop de glucose-fructose de blé - seau 7,5 kg 7.5kg 1 5,5%
o = e 3278 584 243 015 4243010 Glucose cristal 1kg 1kg 3 5,5%
I W 20
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Mattriser

Agents levants
Gélifiants
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Agents levants

LA .
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Levure chimique

LA PATELIERE o
B o EVURE CHIMIQUE Sha
42N PATELERE NEUTRE 34C

s AW §
LA . ORI O
PATELIERE e
P leﬁpulie 2= AR
i ue i .
j Lo / 1 1
1 ssars e

4230110 4231000 4231010
Conditionnement : 1 kg Conditionnement : 5 kg Conditionnement : 10 kg
PCBde8UVC PCBde1UVC PCBde1UVC
DLUO FRANCO: 16 DLUO FRANCO:16 DLUO FRANCO: 16

BIO ’ 100% Naturel @ Sans gluten Liquide Poudre

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,

22
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Agents levants

Poudre a lever sans phosphate et incolore

LaPATELLRERIC  ©
v PIUTAL K LEYFE L5 BE
- ST € A

S A0

W

= LA,
© PATELIERE

LA,
necette sans. TPATELIERE
Qi : ez
5 K A
v.z:.':?:: ".m,t” ﬂATELIGrLE
[\ 252000

Sudphe- Viaphdna

Mlkg(*

i 35,2702
e "
L _ 4230170 4231090 4331070 4331060
. | Conditionnement : 1 kg Conditionnement : 20 kg Conditionnement : 5 kg Conditionnement : 20 kg
:’_) DLUO FRANCO : 16 DLUOC FRANCO:16 DLUO FRANCO : 16 DLUO FRANCO : 16
z BIO BIO
Ll
2 BIO g7 100% Naturel () Sans gluten Liquide Poudre 23

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,
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Agents levants

LA .
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Poudre a lever sans phosphate

LA .
PATELIERE

100% NATUREL
e

. 1 Poﬁdre
kg a lever

4331050
Conditionnement : 1 kg
PCB de 8 UVC
DLUO FRANCO : 18

BIO

LA
Parelitre
N

4331010
Conditionnement : 5 kg
PCBde1UVC

DLUO FRANCO: 18
BIO

BIO ’ 100% Naturel @ Sans gluten Liquide Poudre

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,

24
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Agents levants

Poudre a lever sans
phosphate et sans gluten

LA,
PATELIERE

LA .
ELie PATELIERE

PATELIERE
I\ 970 s0LUTiIoNs N \

508 Poudre 4 lever

1/ poudre
kg a lever
% u-mv;w‘"

‘
38,2702 Backpoe

4330230 4330080 433009
Conditionnement: 600 g Conditionnement : 1 kg Conditionnement : 5 kg
PCBde6 UVC PCBde8UVC PCBde1UVC
DLUO FRANCO: 18 DLUO FRANCO: 16 DLUO FRANCO: 16

BIO () BIO (O BI0 0

BIO ’ 100% Naturel @ Sans gluten Liquide Poudre 25

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,
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GENCOD CODE ARTICLE DESIGNATION POIDS /7 LITRAGE PCB TVA
3278587482008 4230110 Levure chimique (Poudre a lever) 1kg 1kg 8 5,5%
3278584231005 4231000 Levure chimique (Poudre a lever) - Sac 5 kg 5kg 1 5,5%
3278584231012 4231010 Levure chimique (Poudre a lever) - Seau 10 kg 10kg 1 5,5%
3278584230176 4230170 Levure chimique sans phosphate - Formule incolore (Poudre a lever) 1 kg 1kg 8 5,5%
m 3278584231098 [ 4231090 Levure chimique sans phosphate - Formule incolore (Poudre a lever) - Sac 20 kg 20kg 1 5,5%
) 3278584331088 [ 4331080 Poudre a lever sans phosphate (LS) - Formule incolore BIO 1kg 1kg 8 5,5%
: 3278584331071 [ 4331070 Poudre a lever sans phosphate (LS) - Formule incolore BIO - Sac 5 kg 5kq 1 5,5%
m 3278584331064 [ 4331060 Poudre a lever sans phosphate (LS) - Formule incolore BIO - Sac 20 kg 20kg 1 5,5%
: 3278584331057 [ 4331050 Poudre a lever sans phosphate BIO 1kg 1kg 8 5,5%
h Q 3278584331019 [ 4331010 Poudre a lever sans phosphate BIO - Sac 5 kg 5kg 1 5,5%
Q b i )
3278584330234 4330230 Poudre a lever sans phosphate et sans gluten BIO 600g 600g 6 5,5%
m m 3278584330 08t [ 4330080 Poudre a lever sans phosphate et sans gluten 1 kg BIO - AFDIAG 1kg 8 5,5%
(] : wd 3278584330098 | 433009 Poudre a lever sans phosphate et sans gluten BIO - Sac 5 kg 5kq 1 5,5%
- =
R
= < .
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Gélifiants

D’origine végétale
Agar-agar Pectine NH

5
T ———————
AP
LA .
LA PATELIERE
PATELIERE H
| | g e
] 270 Qgrz:l:xgar ; —
‘ gA I gétal ;‘ @ ”
4247920 4330100 4270230
Conditionnement : 270 g Conditionnement : 750 g Conditionnement : 1kg
PCBde12UVC PCB de 8 UVC PCB de 8 UVC
DLUO FRANCO: 16 DLUO FRANCO : 18 DLUO FRANCO: 18

’ BIO

BIO ’ 100% Naturel @ Sans gluten Liquide Poudre 27

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,
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Gélifiants

Gélatine d’origine porcine - Exclusivement fabriquée a partir de peaux de porcs

j Gélatine OF
N kg | Leaf getsli

st "’ngp:tk' gour!
sgolstrie” &
§ g4 T
: it
1m0z S latinaatirent

500 feuilles - 200 BLOOM 400 feuilles - 170 BLOOM 200 feuilles - 170 BLOOM
4270010 4270030 4270040
Conditionnement : 1 kg Conditionnement : 1 kg Conditionnement : 500 g
w PCB de 25 UVC PCBde 25 UVC PCB de 20 UVC
Z DLUO FRANCO : 24 DLUO FRANCO : 24 DLUO FRANCO : 24
[ ]
<
-
‘3 BIO ’ 100% Naturel @ Sans gluten Liquide Poudre 28

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,




Gelifiants

Gélatine d’origine porcine - Exclusivement fabriquée a partir de peaux de porcs

TSRS - =
1] : Ry
: q)ATIéCIE'LE ke 'f,qé.f.,-a 2 §=
4] Jocdingso* Rl
{3 1 ¢ 55.27:; é—;‘:ﬁ‘"":'jmmr E §
"é‘gg} @ % j E
N i }
[ '8 B
i i
i H
200 feuilles -120 BLOOM 400 feuilles -170 BLOOM Poudre - 200 BLOOM
4270020 4270160 4270190
Conditionnement : 1 kg Conditionnement : 1 kg Conditionnement : 1kg
PCB de 25 UVC PCB de 25 UVC PCB de 8 UVC
DLUO FRANCO : 24 DLUO FRANCO : 24 DLUO FRANCO : 24
Ll
BIO
Z
(]
<
-
‘3 BIO ’ 100% Naturel @ Sans gluten Liquide Poudre 29

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,




Gelifiants

Gélatine d’origine bovine - Exclusivement fabriquée a partir de peaux de bovins

s
=i PATELIERE 1 Gélatine OF %s (R § ;;\ nze
= DY 9 Wl LA . tine Argen Ny LA ¢latine Bro
:: §§§ , S e g ?%i;}i ? (PATE'—'EREj kg Iof.lad.m N B K lucarf;:,;«f;:?’;’.m,
N | e | o | 1 o Tt
) E B T r &) |500x29 ot & i
g’ { ﬁg‘ e ¢ . b | hf ;
u 3 | = 2 ; @ ‘f
L i &N
: - :
500 feuilles - 200 BLOOM 400 feuilles - 170 BLOOM 300 feuilles ~150 BLOOM
Certifi¢ Halal Certifié Halal Certifie Halal
4270060
4270220 4270050 ) Conditionnement : 1kg
Conditionnement : 1 kg Conditionnement : 1 kg PCB de 25 UVC
PCB de 25 UVC
PCB de 25 UVC DLUO FRANCO : 24
DLUO FRANCO : 24 DLUG FRANCO : 24 '

V4

GELATINE

BIO ’ 100% Naturel @ Sans gluten Liquide Poudre 30

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,
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Gélifiants

Gélatine d’origine bovine - Exclusivement fabriquée a partir de peaux de bovins

e e 2 o=-emsi

[ PATELTERK ) _— \dg"

ke 21 “'lt.\'l'nfii}:;s\f“/
LA . B == 4 . |

: . PATELIERE m
Gélatine bovine LMAT IL‘
Gélatine bovine
1 Gélatine Argcnl m-am.amm.-\xw
KO commporegie | CmESSSSEE

Poudre - 200 BLOOM Poudre - 200 BLOOM Poudre - 170 BLOOM Poudre - 170 BLOOM

wl Certifié Halal Certifié Halal Certifie Halal Certifie Halal
4270100 4270110 4270090 4270180

Z Conditionnement : 1 kg Conditionnement : 25 kg Conditionnement : 1 kg Conditionnement : 25 kg
I: PCB de 8 UVC PCBde1UVC PCB de 8 UVC PCBde1UVC
< DLUO FRANCO : 24 DLUO FRANCO : 24 DLUO FRANCO : 24 DLUO FRANCO : 24
< ®
‘3 BIO g7 100% Naturel () Sans gluten Liquide Poudre 31

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,
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Gélifiants

Gélatine poisson - Exclusivement fabriquée a partir de peaux de poissons

LA .

PATELIERE
N\l

[\

1 Gélatine Or

| cetatin powsder - goid,

Poudre - 200 BLOOM

4270150
Conditionnement : 1 kg
PCBde8UVC
DLUO FRANCO: 24

&)

V4

BIO ’ 100% Naturel @ Sans gluten Liquide Poudre 32

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,
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3278 584 247 921
3278 584330104

3278 584 270 233

3278 584 270 Oi1

3278 584270 035
3278 584 270 042
3278 584270 028
3278 584 270 165

3278 584 270196

3278 584 270 226
3278 584 270 059
3278 584 270 066

3278 584270103
3278 584270 110

3278 584 270 097
3278 584270189

Maitriser
Gelifiants

3278 584270158

4247920
4330100

| 4270230

4270010
4270030
4270040
4270020
4270160

| 4270190

4270220
4270050
4270060

4270100
4270110
4270090
4270180

| 4270150

Agar-agar naturel 270 g
Agar-agar naturel BIO750 g

|Pectine NH

PORCINE - Exclusivement fabriquée a partir de peaux de porcs

Gélatine porcine 500 Feuilles - Boite 1 kg
Gélatine porcine 400 Feuilles - Boite 1kg
Gélatine porcine 200 Feuilles - Boite 500 g
Gélatine porcine 200 Feuilles - Boite 1kg
Gélatine porcine 400 Feuilles BIO - Boite1kg

|Gélatine porcine poudre - Pot 1 kg

BOVINE - Exclusivement fabriquée a partir de peaux de bovins

Gélatine bovine Halal 500 feuilles - Boite 1kg
Gélatine bovine Halal 400 Feuilles - Boite1kg
Gélatine bovine Halal 300 Feuilles - Boite1kg

Gélatine bovine Halal poudre - Pot 1 kg
Gélatine bovine Halal poudre - Sac de 25 kg
Gélatine bovine Halal poudre - Pot 1 kg
Gélatine bovine Halal poudre - Sac de 25 kg

POISSON - Exclusivement fabriquée a partir de peaux de poissons

|Gélatine poissons Halal poudre - Pot 1 kg

GEF500POR
GEFOR

NOUVEAUTH

200 BLOOM
170 BLOOM

GEFOR500 170 BLOOM

GEFARG
GEFOR/BIO

~

NOUVEAUTE
GEFOR/BOVH
GEFOR/BOVH300

GELALI200
GEPAT10
GELALI170BOV
/

GELALI200POI

120 BLOOM
170 BLOOM

200 BLOOM |

200 BLOOM
170 BLOOM
150 BLOOM

200 BLOOM
200 BLOOM
170 BLOOM
170 BLOOM

200 BLOOM |

270g
750¢

1kg |

1kg
kg
500g
1kg
1kg

1kg

1kg
1kg
1kg

1kg
25kg

1kg
25kg

1kg |

25
25
20
25
25

GENCOD CODE ARTICLE DESIGNATION POIDS / LITRAGE PCB TVA
D'ORIGINE
VEGETALE

5,5%
5,5%

5,5%

5,5%
5,5%
5,5%
5,5%
5,5%

5,5%

5,5%
5,5%
5,5%

5,5%
5,5%
5,5%
5,5%

5,5%
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Nappages

Caramel liquide a ’ancienne

Nappage blond

i

’
LA . i
; PATELIERE |
A . : —
PATELIERE Reescumae ] Canfun
11. Caramel i 1L Nappage
< liquide i« caramel

B Toppage
B Coumd |

TIRIEAT RORR BEEEDR FRETE A0S MRS

(V)]
l.l.l 4241080 4322010 Condit?:rzlflgn(‘)lgnt :5L i ‘4220020
O Conditionnement : 1L Conditionnement : 1L ' Conditionnement : 1 kg
PCB de 1UVC PCB de 3 UVC
g PCB de 10 UVC PCB de 10 UVC DLUO FRANCO : 18 :
DLUO FRANCO : 16 DLUO FRANCO : 18 ' DLUO FRANCO : 24
Q BIO
Q. BIO
§ BIO g7 100% Naturel () Sans gluten Liquide Poudre 34

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,
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GENCOD CODE ARTICLE DESIGNATION POIDS / LITRAGE PCB TVA
3278580013711 4241080 Caramel liquide a I'Ancienne 1L (1,35 kg) 1L 10 5,5%

3278584322017 4322010 Nappage caramel BIO 1L (1,35 kg) iL 10 5,5%
3278584322000 4322000 Nappage caramel BIO en bidon de 5 L (6,5 kg) iL 1 5,5%

3278584220023 | 4220020 | Nappage blond 1kg 1kg 3 5,5%
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wd
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Agrementer
et décorer

Fruits confits
Chocolats
Colorants
Toppings

LA .
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Fruits confits

Macédoine de fruits confits - Sans azoique Mélange patissier BIO - Sans azoique et sulfite

Cubes d'écorces d'oranges confits, cubes de pasteques confits Cubes d'écorces d'oranges confits, cerises confites, cubes d'écorces de citrons
confits, cubes d'ananas confits

LA .
PATELIERE \

i  1Macédoine
kg|de fruits confits
i e

4210210 4310060
Conditionnement : 1 kg Conditionnement : 5 kg
PCBde8UVC PCBde1UVC
DLUO FRANCO: 10 DLUO FRANCO: 8
BIO BIO

BIO ’ 100% Naturel @ Sans gluten Liquide Poudre 37

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,
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Fruits confits

Cubes d'écorces de citron confits
6*6mm BIO - Sans azoique et sulfite

Lamelles d'écorces de citron confites
BIO - Sans azoique et sulfite

4310040 43110 4313040
Conditionnement : 5 kg Conditionnement : 1 kg Conditionnement : 5 kg
4 PCBde1UVC PCB de 8 UVC PCBde1UVC
o DLUO FRANCO: 8 DLUO FRANCO : 12 DLUO FRANCO: 8
m BIO BIO BIO
G BIO g7 100% Naturel (3{) Sans gluten Liquide Poudre 38

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,
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Fruits confits

Rondelles d'écorces
d'orange confites BIO

Lamelles d'écorces d'oranges confites
Sans azoique et sulfite

P————
- \
|| PATELTERI }
m | :
Lamellos. d'éconces
J:WWW ll
o |
3 |
1ge
~ 1 l
4311130
. .4210260 . 4211150 Conditionnement : 5 kg
Conditionnement : 1 kg Conditionnement : 5 kg PCB de 1UVC
PCBde 8 UVC PCB de1UVC DLUO FRANCO : 8
DLUO FRANCO: 8
BIO

DLUO FRANCO: 12

39

BIO ¥ 100% Naturel (¢ Sans gluten (0) Liquide Poudre

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,
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Fruits confits

Cubes d'écorces d'oranges confits 6*6mm BIO Lamelles d'écorces d'orange
Sans azoique et sulfite confites BIO - Sans azoique et sulfite

4313010 _ 4310050 4313030
Conditionnement : 1 kg Conditionnement : 5 kg Conditionnement : 5 kg
PCB de 8 UVC PCB de1UVC PCBde1UVC
DLUO FRANCO : 12 DLUO FRANCO: 8 DLUO FRANCO: 8
BIO BIO BIO
BIO g7 100% Naturel (3{) Sans gluten Liquide Poudre 40

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,
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Fruits confits

Bigarreaux rouges confits Cerises griottes confites BIO -
Sans azoique et sulfite

arie

PRO
SOLUTIONS

4210230 ‘ .4310030
Conditionnement : 1 kg Conditionnement : 5 kg
PCBde8UVC PCBde1UVC
DLUO FRANCO: 10 DLUO FRANCO: 8
BIO
BIO g7 100% Naturel () Sans gluten Liquide Poudre 41
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* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,




Agrementer et décorer

Fruits confits

LA .
PATELIERE

4
e
GENCOD CODE ARTICLE DESIGNATION POIDS / LITRAGE PCB TVA
3278 584 210 123 4210210 Macedgme de f'l'l.IltS confltg - Sans azmque:l kg . 1kg 8 20%
Cubes d'écorces d'oranges confits, cubes de pasteques confits

Mélange patissier BIO - Sans azoique et sulfite Carton 5kg o
3278584310 069 4310060 Cubes d'écorces d'oranges confits, cerises confites, cubes d'écorces de citrons confits, cubes d'ananas confits Skg ! 20%
3278 584 310 045 4310040 Cubes d'écorces de citron confits 6*6mm BIO - Sans azoique et sulfite Carton 5 kg 5kg 1 20%
3278584311110 4311110 Lamelles d'écorces de citron confites BIO - Sans azoique et sulfite 1 kg 1kg 8 20%
3278584311073 4313040 Lamelles d'écorces de citron confites BIO - Sans azoique et sulfite Carton 5 kg 5kg 1 20%
3278584313015 4313010 Cubes d'écorces d'oranges confits 6*6mm BIO - Sans azoique et sulfite 1 kg 1kg 8 20%
3278 584 310 052 4310050 Cubes d'écorces d'oranges confits 6*6mm BIO - Sans azoique et sulfite Carton 5 kg 5kg 1 20%
3278 584 311 066 4313030 Lamelles d'écorces d'orange confites BIO - Sans azoique et sulfite Carton 5 kg 5kg 1 20%
3278 584 210 161 4210230 Bigarreaux rouges confits 1 kg 1kg 8 20%
3278584310038 4310030 Cerises griottes confites BIO - Sans azoique et sulfite Carton 5 kg 5kg 1 20%

42




Chocolats
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Pépites de chocolat noir

LA .
PATELIERE

I3

|pépites
kg} def]chocolaf
noir

o= mpion Arbyae

Cacao Rainforest

4250010
Conditionnement : 1 kg
PCBde8UVC
DLUO FRANCO: 8

4

LA .
PATELIERE
N \]

100% NATUREL £
rERTTOR O

{

£ spites

: kg} AR hocolat
*

1

noir

4350030
Conditionnement : 1 kg
PCB de 8 UVC
DLUO FRANCO: 8

BIO

Pépites de
chocolat au lait

LA ,
PATELIERE
I\ erosoLurions

épites
ks} dpe%hocolal
lau lait

4250020
Conditionnement : 1 kg
PCBde8UVC
DLUO FRANCO: 8

BIO ¥ 100% Naturel (¢ Sans gluten (0) Liquide Poudre

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,

Pépites de
chocolat blanc

LA .
PATELIERE
E Pépites

i kg dechocolat
1 blanc

4250160

Conditionnement : 1 kg
PCB de 8 UVC

DLUO FRANCO: 8

43
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° GENCOD CODE ARTICLE DESIGNATION POIDS / LITRAGE PCB TVA
‘Q 3278584250013 4250010 Pépites de chocolat noir 50% de cacao (Drops) - 100% naturel - Cacao Rainforest 1 kg 1kg 8 5,5%
ﬁ 3278584350 034 4350030 Pépites de chocolat noir 60% de cacao BIO 1kg 1kg 8 5,5%
“ 3278584250 020 4250020 Pépites de chocolat au lait 30% de cacao (Drops) 1kg 1kg 8 20%

w 3278584250167 4250160 Pépites de chocolat blanc (Drops) 1kg 1kg 8 5,5%
= O
I OV 44




* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,
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En poudre

W PATELIERE '™

100% NATUREL
ABeIgAL L wig ML O

80 Colorant
g ‘ alimentaire :
rouge rosé en poudre

() Pinkish rod colorieg powder

Rao
2.8267 poyger r:mm

4260230

Conditionnement:80g
PCB de 8 UVC
DLUO FRANCO: 21

oy

BIO ’ 100% Naturel @ Sans gluten Liquide Poudre

TATELIEKE

”
80 Colorant

g alimentaire
vert en poudre

Croencolring ‘
A e ‘-%q

4260280
Conditionnement: 80 g
PCBde8UVC
DLUO FRANCO : 21

Ny

T
PATELIERE
‘
»
80/Colorant
g alimentaire —
]aumenpoudm
e coloring powder

2.820z | oot ﬂm R

4260260
Conditionnement:80g
PCBde8UVC
DLUO FRANCO : 21

oy

45
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En poudre

¢ PATELIERE

m Wi .| LA
PATELIERE
\ prosoLurions NI PATELIERE RE

| wmm. \ eo sorumions
60 Colorant 80 Colorant 80|Colorant
enpoudre bleu en poudre : Z blanc en poudre

powder
2 ﬂoez zlﬂﬂlklumfpodn

Schuwerz Farbstoffe pulver

\i_‘

| 2-82€o': :",,"‘,,,""‘,‘ el ;:r' & 2.8202 Welsse Farbstoffe uloer

| 4260240 4260250 4260270
Conditionnement : 60 g Conditionnement: 80 g Conditionnement: 80 g
PCBde8UVC PCB de 8 UVC PCB de 8 UVC
DLUO FRANCO: 21 DLUO FRANCO : 21 DLUO FRANCO: 21

oy oy Ny

BIO ’ 100% Naturel @ Sans gluten Liquide Poudre 46

* Référence arrétée a épuisement des stocks
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GENCOD CODE ARTICLE DESIGNATION POIDS / LITRAGE PCB TVA
[-] -]
Les poudres
3278 584 260 234 4260230 Colorant naturel en poudre rouge rosé 80 g *** Nouveau grammage Hydrosoluble 80g 8 20%
3278 584 260 289 4260280 Colorant naturel en poudre vert 80 g *** Nouveau grammage Hydrosoluble 80g 8 20%
3278 584 260 265 4260260 Colorant naturel en poudre jaune 80 g *** Nouveau grammage Hydrosoluble 80g 8 20%
3278 584 260 241 4260240 Colorant naturel en poudre noir 60 g *** Nouveau grammage Hydrosoluble 60g 8 20%
3278584 260 258 4260250 Colorant naturel en poudre bleu 80 g *** Nouveau grammage Hydrosoluble 80g 8 20%
3278 584 260 272 4260270 Colorant naturel en poudre blanc 80 g *** Nouveau grammage Hydrosoluble 80g 8 20%
47
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Vermicelles
multicolores

-

PRO
ki SOLUTIONS
| TR

(T
“

4260070
Conditionnement : 1 kg
PCB de 8 UVC
DLUO FRANCO: 1

Toppings

LA .
PATELIERE

Eclats de meringues Gouttes de meringues

3-10mm

"
el

Awdey

O LA
PATELIERE

Eclats de
meringu¢

Meringue crumble
Stukjes meringue
Baiserstiickchen

150
9

X
S.29 0z

4250080
Conditionnement:150 g
PCB de 6 UVC
DLUO FRANCO: 8

15-20mm

=

N LA

Lall
PATELIERE

150| Gouttes de
9 meringu€

=} | Meringue drops is
Meringue druppe!
5,29 0z | Meringue-brops q

= | Calibre 13-20 mim / $5¢ 3 377 '
. = Kol b 1523 Mot he 13 ET
=
S?  Cru i T(elh- A 7
" ey irgayt KRS

4250090
Conditionnement:150 g
PCBde 6 UVC
DLUO FRANCO: 8

BIO ’ 100% Naturel @ Sans gluten Liquide Poudre
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Toppings

Pralin en Eclats de noisettes
grains torréfiées

LA LA,
PATELIERE PATELIERE
500 Pralin 400‘ Eclats de

g engrains ' g/ noisettes
A% € Diccdhazeinutpral® e torréfiées
B 1763, | itk 14,01 o Roasted hazelnut 8y qrue®

Geroosterde hazeln 0" tcl
e | Cenackte Haselnisse 8

‘ e r@ K% dorcisttss it *"‘
N | R e

4250300 4250290
Conditionnement : 500 g Conditionnement : 400 g
PCBde 6 UVC PCBde 6 UVC
DLUO FRANCO: 8 DLUO FRANCO: 8

BIO ’ 100% Naturel @ Sans gluten Liquide Poudre 49

* Référence arrétée a épuisement des stocks - Nouvelle charte packaging en cours de déploiement. Certains visuels sont amenés a changer. Visuels non contractuels,
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h GENCOD CODE ARTICLE DESIGNATION POIDS / LITRAGE PCB TVA
u = - - - =
\Q 3278584260074 | 4260070 | Vermicelles multicolores 1kg | 1kg | 8 | 55%
ﬁ 3278 584 250 082 4250080 Eclats de meringue 3-10 mm 150 g 150g 6 5,5%
3278 584 250 099 4250090 Gouttes (drops) de meringues 15-20 mm 150 g 1509 6 5,5%
wd
w 3278 584250 303 4250300 Pralin en grains 500 g 500g 6 5,5%
3278 584 250 297 4250290 Eclats de noisettes torréfiées 400 g 400g 6 5,5%
=)
E ommd
Q Q.
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